ESTADO DA BAHIA
PROCURADORIA GERAL DO ESTADO
SECRETARIA DO TRABALHO, EMPREGO, RENDA E ESPORTE

ANEXO VIII.2
RELAGAO DE CADEIAS PRODUTIVAS, CURSOS E EMENTAS

1. QUALIFICACAO SOCIAL

1.1.INCLUSAO DIGITAL

Introducao a informéatica, hardware e software. Descricdo dos ambientes operacionais
Windows. Estudo do pacote Office. Desenvolvimento de ferramentas e aplicativos de
navegacao. Definicdo de internet e intranet. Interpretacdo de conceitos de seguranca da
informacéao.

1.2 DIREITOS HUMANOS, ESTUDOS DE GENERO, RACA, ETICA E CIDADANIA

Analise de relacdes e mudangas sociais; discussdo sobre tipos de violéncia e suas causas;
reflexdo sobre ética e diversidade cultural, étnica e religiosa. Reflexdo sobre identidade,
realizacdo pessoal e relagdes interpessoais; discussdo sobre democracia, cidadania e
participagdo politica; confeccdo de material informativo sobre direitos humanos, sociais e
trabalhistas; analise de praticas de consumo, de educacdo ambiental e o papel da midia.
Aprofundamento de conceitos sobre género; discussdo de papeis sociais relacionados ao
género. Andlise da forma de intervencdo do poder publico na reducdo da disparidade
relacionada a género e raga;

1.3 EDUCACAO AMBIENTAL, HIGIENE PESSOAL, PROMOCAO DA QUALIDADE DE VIDA
Analise de a¢gfes humanas ambientalmente sustentaveis. Reflexdo sobre a influéncia e o papel
da midia. Discussao sobre a necessidade de consumo e o exercicio da cidadania. Discussao
sobre a higiene e apresentacdo pessoal.

1.4 NOCOES DE DIREITO TRABALHISTA E PREVENCAO DE ACIDENTES DE TRABALHO

Conhecimento de direitos trabalhistas. Estabelecimento de relagdes entre saude e trabalho.
Apresentacao de técnicas de seguranga a serem adotadas no ambiente de trabalho e
suas Normas Regulamentadoras - NR, relativas a seguran¢a e medicina do trabalho.

1.5 ESTIMULO E APOIO A ELEVACAO DE ESCOLARIDADE: PORTUGUES,
MATEMATICA, HISTORIA E GEOGRAFIA

1.5.1 PORTUGUES

Analise de diversos tipos de textos e sua intencionalidade; constru¢édo do conhecimento acerca
da lingua formal, enfatizando a concordancia e o uso de pronomes.

1.5.2 MATEMATICA



Construcdo da ideia de numeros e aplicagdo de operagcdes matematicas; compreensdo dos
conceitos e representacdo de fracdo; operacbes com fracdo; aplicacdo dos conceitos e
célculos de juros e porcentagem; analise e aplicacdo das unidades de medidas.

1.5.3 GEOGRAFIA E HISTORIA

Pesquisa sobre desenvolvimento regional e urbano; investigacdo sobre crescimento da
indUstria e do setor de servicos; reflexao sobre indicadores econémicos e sociais.

2. QUALIFICACAO PROFISSIONAL

2.1 CADEIA PRODUTIVA: AGRICULTURA FAMILIAR

2.1.1 CURSO: APICULTURA

Caracteristicas sécio-econdmicas da apicultura. Estudo das espécies das abelhas e também
da histéria da apicultura. Vestimentas e equipamentos utilizados na apicultura. Alimentos das
abelhas. Técnicas de se extrair o mel, o favo da colméia, o prépolis, a cera, pélen e também a
geleia real. Localizagdo e instalacéo do apiario. A apicultura como alternativa de sustento para
0 homem.

2.1.2 CURSO: BENEFICIAMENTO DA MANDIOCA

Instrucdes sobre as variedades da mandioca e os diferentes tipos de raizes. Conhecimento
sobre o processo desde a selecdo até a trituragdo, armazenamento e secagem. Orientagfes
para a producdo de pratos que tém a mandioca como principal ingrediente. Informag6es sobre
comercializagdo do produto. Demonstragédo de controle do processo de producao.
Apresentacdo de equipamentos necessarios ao processo de produ¢cdo. Demonstracdo de como
empacotar e armazenar produtos acabados, conforme procedimentos de higiene e seguranca.

2.1.3 CURSO: BENEFICIAMENTO DO LEITE

Estudo de como supervisionar e planejar o manejo e a alimentacdo do rebanho. Levantamento
de técnicas de controle da sanidade e organizacdo da reprodu¢é@o dos animais. Estudo de
beneficiamento e comercializacdo de rebanho e produtos derivados. Detalhamento da
administragdo de uma propriedade rural. Preparo de alimentos derivados do leite por meio de
equipamentos, utensilios e processos em conformidade com as normas técnicas, de
seguranca, higiene e saude no trabalho. Subprodutos do leite. Dominio das variaveis do
processo de pasteurizacdo (presséo, temperatura, teor de gordura e outras),da desnaturagéo e
da esterilizacdo do leite.

2.1.4 CURSO: BENEFICIAMENTO DO SISAL

O estudo do ciclo de transformacéo da fibra do sisal e as etapas do seu processo produtivo.
Classificacéo de fibras téxteis brutas e beneficiadas. Preparacdo de amostras de fibras téxteis
e analise de resultados de testes laboratoriais de fibras de algoddo. Conhecimento de como
preparar maquinas para lavagem de la e controlar o processo de lavagem e secagem de |&.
Apresentacdo de técnicas de manutencéo de rotina em maquinas e equipamentos utilizados no
processo de lavagem de |a.

2.1.5 CURSO: PISCICULTURA

Conhecimento da piscicultura, de seu papel socioecondmico no Brasil e da anatomia e
fisiologia dos peixes e das principais espécies cultivadas na piscicultura brasileira. Orientacéo
sobre como implantar e comecar construcfes para exploracdo de projeto em piscicultura.
Controle do ambiente aquatico e monitoramento de instalagdes aquaticas a fim de evitar as



principais doencas que acometem os peixes. Saber os métodos de reproducdo dos peixes
utilizados na piscicultura e os horménios aplicados nessa fase reprodutiva. Descricdo da
gualidade da agua destinada a producgédo, das fases de cultivo dos peixes, dos seus habitos
alimentares e do manejo do viveiro. Demonstracdo de como organizar a reproducdo de
animais aquaticos e cuidar de sua sanidade. Elaboracdo de planejamentos de criagao,
beneficiamento e comercializagao de animais aquaticos.

2.1.6 PRODUGAO DE FRUTAS E HORTALIGAS PROCESSADAS

Compreende tecnologias relacionadas ao beneficiamento e industrializacdo de frutas e
hortalicas. Atua na elaboracédo de geleias, doces em massa, pasta, compotas, caldas, néctar,
suco, polpas, molhos e apertizados com pH acima de 4,5, respeitando as normas de boas
praticas de fabricacdo e legislagdes especificas, normas de salude e seguranca do trabalho.
Essencial a organizacdo curricular deste curso: desenvolvimento sustentavel, cooperativismo,
consciéncia ambiental e empreendedorismo.

2.1.7 CURSO: PRODUTOR(A) AGRICOLA POLIVALENTE

Conhecer o sistema da agricultura organica. Executar o manejo e fertilidade do solo. Selecionar
efou produzir insumos organicos. Executar o plantio, producdo de mudas e transplantio.
Realizar tratos culturais, colheita e pds-colheita. Operacdo de maquinas e equipamentos.
Observar a legislagdo para a producao e comercializacdo dos produtos agricolas, os produtos
agricolas organicos e os procedimentos de seguranc¢a no trabalho.

2.2 CADEIA PRODUTIVA: ALIMENTOS
2.2.1 CURSO: ATENDENTE BARISTA

Prepara e serve bebidas comuns ou especiais e desenvolve drinks a base de café, utilizando
produtos variados, como cremes, bebidas alcodlicas e suco de frutas. Detalhamento do cultivo,
processamento, torrefacéo e extracdo do café. Uso correto das maquinas de café. Recepciona
os clientes.

2.2.2 CURSO: CHURRASQUEIRO(A)

Demonstracdo de técnicas em manipulagdo de alimentos in natura para processamento.
Identificacdo de métodos adequados na preparacdo da carne bovina, aves e sumas.
Conhecimento sobre os variados tipos de carnes e cortes adequados as mesmas. Orientagdo
sobre qualidade dos alimentos, observando normas técnicas de higiene e seguranca para
minimizar riscos de contaminacdo e controlar desperdicios.

2.2.3 CURSO: CONFEITEIRO(A)

Planejamento de producdo e preparo de massas variadas (secas, frescas e folhadas) e
similares. Demonstracdo de como fazer bolos, pées, biscoitos, bolachas, temperagem do
chocolate. Producado de caldas (especiais e tradicionais), cremes, doces, recheios e salgados.
Forma de decoracéo, utilizacdo dos bicos de confeitar e apresentacdo final. Elaboracéo de
documentos tais como requisi¢do de materiais, registros de saida de materiais e relatdrios de
producdo. Estudo das normas e procedimentos técnicos e de qualidade, seguranga, higiene,
salide e preservacdo ambiental.

2.2.4 CURSO: COZINHEIRO(A) INDUSTRIAL

Qualificar o educando para trabalhar no setor destinado a Cozinha Industrial, desenvolvendo as
habilidades necessérias a utilizagdo e criacdo de receitas como ferramenta para suas
atividades profissionais. Capacita os profissionais para realizarem o pré-preparo e o preparo de
alimentos carneos, entradas, acompanhamentos, guarni¢cdes, molhos e sobremesas, de acordo
com as técnicas basicas de cozinha e manipulacdo higiénica dos alimentos em conformidade



com as normas de qualidade, seguranca dos alimentos, salde, higiene, seguranca de trabalho
e meio ambiente.

2.2.5 CURSO: COZINHEIRO(A) AUXILIAR

Capacitar o educando para desenvolver habilidades que possibilitem a correta manipulacdo e
preparo de pratos basicos, utilizando técnicas especificas de legumeria, acougue e cozinha
guente. Sdo abordados também conceitos e boas praticas de logistica, higiene e manipulagao
de alimentos, auxiliando na operacéo de empreendimentos de alimentacéo.

2.2.6 CURSO: COZINHEIRO(A) GERAL

Qualificar o educando para preparar refeicdes em restaurantes, clubes, hospitais, domicilios e
outros locais, temperando os alimentos, refogando-os, assando-o0s, cozendo-os, fritando-os ou
tratando-os de outro modo, para atender a exigéncias de cardapios e pedidos dos clientes.
Organizam e supervisionam servicos de cozinha, planejando cardapios e elaborando o pré-
preparo, o preparo e a finalizacdo de alimentos, observando métodos de coccgéo e padrdes de
manipulagdo e qualidade dos alimentos.

2.2.7 CURSO: CULINARIA

Elaborar o pré-preparo, o preparo e a finalizacdo de alimentos, elaboracéo e preparacdo de
receitas, observando métodos de coccao, realizacdo de cortes, uso do forno. Planejamento
cardapios, controle de custos, desenvolvimento e aplicacdo de técnicas para aproveitamento
integral de alimentos, manipulagdo higiénica de alimentos e padrBes de qualidade dos
alimentos e normas de seguranca. Elaboracdo de documentos tais como requisicdo de
materiais, registros de saida de materiais e relatérios de produgdo. Estudo de normas e
procedimentos técnicos e de qualidade, seguranca, higiene, salde e preservagdo ambiental.

2.2.8 CURSO: CULINARIA JAPONESA

Preparacao dos diversos pratos da culinéria japonesa. Aplicagéo de técnicas de limpeza, corte
e extracdo de filés de peixes. Especializacdo em técnicas e préaticas de preparagdo de sushi.
Organizacdo e higienizacéo do local de trabalho, com base nas normas de boas préticas para a
manipulagéo de alimentos.

2.2.9 CURSO: DOCES E COMPOTAS

Producdo de caldas e compotas variadas. Orientagdo de como confeitar doces, preparar
recheios, uso do aglcar para coberturas e utilizacdo do chocolate. Confec¢cdo de compotas de
frutas regionais e comerciais. Elaboracdo de documentos tais como requisicdo de materiais,
registros de saida de materiais e relatorios de producao. Estudo de normas e procedimentos
técnicos e de qualidade, seguranca, higiene, salde e preservacdo ambiental.

2.2.10 CURSO: DOCES E SALGADOS

Orientacdo de como confeccionar e confeitar doces classicos e tradicionais, decorar, preparar
recheios, salgados finos e similares. Técnicas culinarias para producdo e decoracdo de
sequilhos, bolachas e biscoitos. Detalhamento do planejamento e preparo da producao.
Elaboragédo de documentos tais como requisicdo de materiais, registros de saida de materiais e
relatérios de producdo. Estudo de normas e procedimentos técnicos e de qualidade,
seguranca, higiene, salde e preservagdo ambiental.

2.2.11 CURSO: PADEIRO(A) E CONFEITEIRO(A)

Técnicas de preparagdo de massas doces e salgadas (paes, bolos, tortas, pizza e similares).
Aproveitamento e divisdo de massas, modelar pecas manual e mecanicamente. Orientacdo
sobre o controle do processo de fermentacdo e uso do forno. Demonstracdo de como fazer
biscoitos, bolachas e temperagem do chocolate. Producéo de caldas (especiais e tradicionais),
cremes, doces, recheios e salgados. Forma de decoracao, utilizacdo dos bicos de confeitar e
apresentacao final. Técnicas culinarias para a producao e decoracdo dos diversos tipos de
produtos, embalagem, conservagdo, ornamentacdo e arranjos. Elaboracdo de documentos tais
como requisicdo de materiais, registros de saida de materiais e relatérios de producdo. Estudo



das normas e procedimentos técnicos e de qualidade, seguranca, higiene, salde e
preservagdo ambiental.

2.2.12 CURSO: FABRICACAO DE LATICINIOS E AFINS

Estudo sobre como receber e analisar o leite, interpretando cronogramas de coleta de
amostras, coletando amostras para analise laboratorial, interpretando resultados das andlises,
definindo proporcdes de misturas de agentes quimicos, divulgando resultados de analises para
setores de producdo. Controle das variaveis do processo de pasteurizacdo (presséo,
temperatura, teor de gordura e outras). Demonstracdo de como pasteurizar, desnatar e
esterilizar o leite. Estudo das normas e procedimentos técnicos, de qualidade, de seguranca e
de preservacdo do meio ambiente

2.2.13 CURSO: MANIPULACAO E HIGIENIZACAO DE CARNES E DERIVADOS
(ACOUGUEIRO(A))

Abatem bovinos e aves controlando a temperatura e velocidade de maquinas. Preparam
carcacas de animais (aves, bovinos, caprinos, ovinos e suinos) limpando, retirando visceras,
depilando, riscando pequenos cortes e separando cabecas e carcacas para analises
laboratoriais. Tratam visceras limpando e escaldando. Preparam carnes para comercializacédo
desossando, identificando tipos, marcando, fatiando, pesando e cortando. Realizam
tratamentos especiais em carnes, salgando, secando, prensando e adicionando conservantes.
Acondicionam carnes em embalagens individuais, manualmente ou com o auxilio de maquinas
de embalagem a vacuo. Trabalham em conformidade a normas e procedimentos técnicos e de
gualidade, seguranca, higiene, saude e preservagédo ambiental.

2.2.14 CURSO: PANIFICACAO

Etapas bésicas da producdo de massas para paes, bolos, pizzas e similares. Utilizacdo de
matérias-primas e utensilios. Caracteristicas de farinhas para panificacdo. Intera¢des quimicas,
controle da fermentacdo e uso do forno. Técnicas culinarias para a producdo e decoracdo dos
diversos tipos de produtos, embalagem, conservacdo, ornamentacdo e arranjos. Elaboracéo
de documentos tais como requisicao de materiais, registros de saida de materiais e relatorios
de produgéo. Estudo das normas e procedimentos técnicos e de qualidade, seguranca, higiene,
saude e preservacdo ambiental.

2.2.15 CURSO: PIZZAIOLO(A)

Estudo de técnicas e procedimentos de manipulacdo e conservagdo de alimentos in natura
para processamento. Demonstracdo de preparo de pizzas e produtos afins. Andlise da
gualidade dos alimentos, observando normas técnicas de higiene e seguranga para minimizar
riscos de contaminacao e controlar desperdicios. Apresentacdo de equipamentos e maquinas.
Levantamento de tipos de modelagens, recheios e decoracéo de produtos.

2.2.16 CURSO: PREPARACAO DE ACARAJES E ABARAS

Planejamento da producdo e preparacdo de abara, acarajé e os demais acompanhamentos da
culinaria baiana (vatapa, caruru, entre outros). Orientacdo sobre os procedimentos desde a
selecdo do feijdo, preparacdo, manuseio e entrega ao cliente. Aplicagdo de normas e
procedimentos técnicos de higiene e manipulagdo de alimentos, qualidade, saude, seguranca e
preservagcdo ambiental.

2.3 CADEIA PRODUTIVA: ARTE E CULTURA

2.3.1 CURSO: AGENTE DA CULTURA E ANIMADOR(A) CULTURAL

Discussédo sobre arte, cultura e patriménio. Estudo sobre como planejar e realizar eventos e
acOes culturais. Reflexdo sobre valores e atitudes em eventos culturais. Desenvolvimento de
técnicas corporais. Demonstracao de jogos e intervencgdes artisticas. Estudo dos elementos
gue constituem a cena: som, musica, figurino, adereco e maquiagem.



2.3.2 CURSO: ARTESAO(A) CONFECCIONADOR(A) DE BIOJOIAS E ECOJOIAS

Criacdo e confeccdo de pecas artesanais com sementes e outras matérias-primas da natureza,
de acordo com as normas e procedimentos técnicos de qualidade, seguranca, higiene e saude
e de modo que os produtos retratem a cultura local. Realiza a comercializacdo dos seus
produtos e gerencia seus negocios. Integra e orienta profissionalmente a medir, cortar, curvar e
desempenar ferros, a planejar, orcar e quantificar materiais. Contexto histérico da joia.
Pesquisa tendéncias da moda com énfase nos segmentos de joias e seus derivados.

233 CURSO: CENOTECNIA (TECNICA PARA CONSTRUGAO DE CENARIOS)

Estudo sobre cenotecnia, com foco no espago cénico e na caixa cénica. Leitura de projeto
cenografico. Estudo de desenho técnico. Conhecimento de caracteristicas e fungbes de
ferramentas e maquindario do cenotécnico. Demonstracéo de técnicas de marcenaria e pintura.

234 CURSO: COSTURA CENICA (PARA ESPETACULOS DE DIVERSOES)

Estudo de costura cénica e suas especificidades. Caracterizacdo do trabalho realizado por
figurinista e por costureiro (a). Analise de projeto de figurino e estudo de modelagens.
Planejamento e execucao de projeto. Demonstracdo de como utilizar materiais, acessérios e
equipamentos da costura cénica. Aplicacdo de técnicas de acabamento téxtil.

235 CURSO: CULTURAS DIGITAIS E MOBILIZACAO DE REDES SOCIAIS

Estudo sobre cultura digital. Discusséo sobre a existéncia de lixo tecnoldgico e procedimentos
ambientalmente corretos. Utilizacdo de ferramentas de editoracdo de texto, de planilhas
eletrdnicas, de imagens e de &udio. Desenvolvimento de procedimentos de comunicagédo e
mobilizagdo em redes sociais em beneficio da arte e da cultura local.

2.3.6 CURSO: ESTAMPARIA DE TECIDOS: TECNICAS DE SILK-SCREEN E DESIGN
GRAFICO

Aplicac@o de técnicas de silk-screen para criacdo de linhas de padronagens e estamparias.
Processo de criagdo. Utilizagdo das ferramentas de computacéo grafica.

237 CURSO: INTRODUGCAO A PRODUCAO CULTURAL

Conhecimento das leis que versam sobre a producédo cultural no Brasil como o direito autoral,
contratacdo dos servicos culturais e normas relativas a realiza¢@o de eventos culturais. Estudo
sobre elaboracdo de projetos e captacdo de recurso. Ciéncia dos objetivos e alcance da
assessoria de comunicacao. Desenvolvimento de produgéo executiva. Conhecimento e analise
de prestacéo de contas.

238 CURSO: INTRODUCAO AS TECNICAS DE PALCO
Pesquisa sobre espaco cénico e conhecimentos sobre a caixa cénica. Estudo de técnicas e
operacgdo de som e de luz. Introducdo a cenotecnia / contrarregragem.

239 CURSO: CERAMISTA

Pesquisa sobre a histéria da cerdmica. Estudo dos tipos de argila e pigmentos. Demonstracao
das etapas de producdo de ceramica. Demonstracdo de como utilizar os recursos de trabalho
do ceramista. Aplicagdo de técnicas de armazenamento. Orientacdo sobre como comercializar
0s produtos.

2.3.10 CURSO: CRIACAO E MONTAGEM DE ACESSORIOS (ARTESAO)

Estudo das cores e sua importancia na definicdo de uma colecdo de acessorios. Leitura de
imagens e interpretacdo da linguagem plastica. Criacdo de desenhos em croquis e descricao
técnica de acessorios. Estabelecimento de relagdes entre concepcdes estéticas e colecdes de
moda. Levantamento sobre importancia e utilidade de materiais comuns aos acessorios de
moda. Estudo sobre comercializagdo dos produtos.



2.3.11 CURSO: INTRODUCAO A FOTOGRAFIA

Pesquisa sobre a histéria da fotografia. Estudo dos principios basicos de luz, camera e
imagens. Definicdo de iluminacdo, enquadramento, contraste, textura e cor. Aplicacdo de
técnicas de tratamento de imagens e de edicdo em arquivos digitais. Demonstracédo de como
montar banco de imagens. Producéo de fotoclips, animaces fotograficas, entre outros.

2.3.12 CURSO: INTRODUGAO AO VIDEO

Estudo e aplicacdo de formatos, estilos e técnicas para televisao, video e cinema. Estudo de
leis relacionadas ao audiovisual. Desenvolvimento de técnicas de montagem de banco de
imagens e arquivamento. Analise das etapas de uma producdo. Estudo de técnicas de
gravacdo e edicdo. Estudo de procedimentos de autoracdo de DVD e equipamentos de
imagens.

2.3.13 CURSO: COMUNICACAO CULTURAL

Desenvolvimento de habilidades e competéncias para o trato do relacionamento entre pessoa
fisica, entidade, empresa ou 6rgédo publico e a imprensa, a sociedade em geral ou grupos
especificos. Producéo de instrumentos de divulgacao de instituicbes, acbes e eventos. Criacdo
de situacgdes para a cobertura sobre as acgdes e atividades realizadas nas midias tradicionais e
alternativas. Elaboracdo de meios que promovam a difusdo (comercial e ndo comercial) dos
produtos e acdes realizadas (planejamento, criagdo, producdo e veiculagdo de pecgas de
divulgagéo.

24 CADEIA PRODUTIVA: BELEZA, ESTETICA E BEM-ESTAR
2.4.1 CURSO: CABELEIREIRO(A)

Capacitar o educando para a realizagdo de técnicas de cortes, colorimetria, tratamentos
capilares, modelagem, entre outros, que inclui alisamento e encacheamento. Conceitos sobre
tricologia, biosseguranca, visagismo e também a propor mudanc¢as no visual, sempre zelando
pelo estilo singular de cada um. Organizacdo do atendimento, NR’s aplicadas a atividade
desempenhada.

2.4.2 CURSO: MANICURE E PEDICURE

Formar profissionais capacitados para atuarem no seguimento de beleza, realizando
higienizacdo, lixamento, corte, polimento e esmaltagem das unhas, utilizando diferentes
técnicas, procedimentos de biosseguranca, materiais e produtos, conforme as necessidades e
caracteristicas do cliente, respeitando os limites éticos e os critérios estéticos regionais.

2.4.3 CURSO: CABELEIREIRO(A), MANICURE E MAQUIAGEM

Estudo sobre estética e salde. Demonstracdo de técnicas de aplicacdo de produtos quimicos
para ondular, alisar ou colorir os cabelos. Demonstragdo de técnicas de corte de cabelo.
Apresentacdo e andlise de cuidados com a salde e a estética de maos e pés. Elaboracgéo,
composicao e aplicacdo de maquiagens sociais e para caracterizagdes (maquiagem artistica),
utilizando técnicas e produtos cosméticos de maquiagem, considerando as tendéncias da
moda e respeitando os limites éticos e os critérios estéticos regionais.

2.44 CURSO: DEPILADOR(A)

Estudo sobre as caracteristicas e tipos de pelos. Aplicacdo de procedimentos e técnicas de
depilacdo, funcdes e desenvolvimento do pelo, demonstracdo dos diferentes métodos de
depilacdo. Orientacdo sobre utilidade e funcionamento de aparelhos elétricos. Design de
sobrancelhas utilizando técnicas de corre¢cdo com instrumentos adequados.Conhecimento e
experimentacao de cremes depilatérios. Orientacéo apés os procedimentos de depilacéo.

2.45 CURSO: MASSAGISTA



Aplicacao de procedimentos estéticos e terapéuticos manipulativos, energéticos, vibracionais e
ndo farmacéuticos. O emprego da massagem: Indica¢Bes, Contra-Indicagcfes, Prescrigéo,
Dosagem, Tipos de movimentos (deslizamento, amassamento, friccdo, percussdo e
estiramento), emprego dos diferentes tipos de movimentos. Conhecimento das técnicas de
massagem: bases técnicas da massagem, equipamentos, correta posicdo do paciente e
massoterapeuta. Conhecimento de aplicacdo das massagens: Shantala, Shiatsu, Do-in, Voita,
Hoffa e modeladora.

2.4.6 CURSO: DRENAGEM LINFATICA

Aplicagdo de procedimentos estéticos e terapéuticos manipulativos, energéticos, vibracionais e
nado farmacéuticos. Analise das disfuncdes fisioldgicas, sistémicas, energéticas, vibracionais e
inestéticas dos pacientes/clientes. Abordagem em reabilitagdo de edemas nos principais tipos
de cirurgias plasticas e em gestantes. Elaboragdo de recomendagdes a pacientes/clientes
sobre prética de exercicios, uso de esséncias florais e fitoterapicos, com o objetivo de diminuir
dores, reconduzir ao equilibrio energético, fisioldgico e psico-organico, bem como cosmeéticos,
cosmecéuticos e 6leos essenciais visando a sua saude e bem-estar.

2.4.7 CURSO: PODOLOGIA

Prestam servigcos podologicos as pessoas de diferentes faixas etarias, visando a salde e bem
estar dos pés. Avalia condicdes da pele e anexos dos pés. Seleciona e executa procedimentos
de higienizacéo, prote¢do, tratamento e manutencdo. Utiliza técnicas manuais e equipamentos
para podologia. Utiliza técnicas de acordo com as caracteristicas anatdmicas, fisiolégicas e
fisiopatolégicas dos pés. Seleciona e aplica procedimentos de profilaxia do ambiente e dos
instrumentais. Promove a¢des de orientacdo para a sadde dos pés.

2.5 CADEIA PRODUTIVA: COMERCIO E ATENDIMENTO
251 CURSO: ALMOXARIFE

Compreensao de técnicas de recepcéo, conferéncia e armazenagem de produtos e materiais
em almoxarifados, armazéns, silos e depédsitos. Demonstracdo de langamentos da
movimentacdo de entradas e saidas e controle de estoques. Estabelecimento de formas de
distribuicdo de produtos e materiais a serem expedidos. Demonstracdo de como organizar o
almoxarifado para facilitar a logistica e armazenamento dos produtos.

2.5.2 CURSO: ATENDENTE DE LANCHONETE (com no¢des de inglés/ espanhol)

Conhecimento de formas de atendimento a clientes. Demonstracdo de como receber pessoas
e servir refeigcdes e bebidas em restaurantes, bares, clubes, cantinas, hotéis, eventos e
hospitais. Experimentacéo de como montar e desmontar pracas, carrinhos, mesas, balcfes e
bares, como organizar, conferir e controlar materiais de trabalho, bebidas e alimentos, listas de
espera, a limpeza e higiene e a seguranca do local de trabalho. Orientacdo para o preparo de
alimentos e bebidas, realizando também servi¢os de vinhos. Estudo de inglés bésico para
conversacgdo rapida.

2.5.3 CURSO: ATENDENTE DE FARMACIA (com nocdes de inglés/ espanhol)

Andlise sobre venda de mercadorias em estabelecimentos do comércio varejista e o auxilio aos
clientes na escolha. Demonstracdo de registro de entrada e saida de mercadorias. Estudo
sobre exposicao de mercadorias de forma atrativa, em pontos estratégicos de vendas, com
etiquetas de preco. Orientacdo sobre como prestar servigcos aos clientes, tais como troca de
mercadorias e outros servigos correlatos. Orientacdo sobre inventario de mercadorias para
reposi¢do. Identificagcdo do contetdo da prescricdo médica e medicamentos. Elaboracdo de
relatorios de vendas e de promog@es. Estudo de inglés béasico para conversacao rapida.

2,54 CURSO: AUXILIAR ADMINISTRATIVO(A)



Compreensao de servigos de apoio nas areas de recursos humanos, administragédo, financas e
logistica. Orientacdo sobre atendimento a fornecedores e clientes e sobre fornecimento e
recepcao de informagfes sobre produtos e servicos. Conhecimento de documentos variados e
dos procedimentos necessarios referentes aos mesmos. Estudo de concessédo de microcrédito
a microempresarios, atendimento a clientes em campo e nas agéncias e prospeccdo de
clientes nas comunidades.

255 CURSO: GARCOM/GARCONETE (com no¢des de inglés)

Atendem os clientes, recepcionando-os e servindo refeicdes e bebidas em restaurantes, bares,
clubes, cantinas, hotéis, eventos e hospitais; montam e desmontam pracas, carrinhos, mesas,
balcGes e bares; organizam, conferem e controlam materiais de trabalho, bebidas e alimentos,
listas de espera, a limpeza e higiene e a seguranca do local de trabalho; preparam alimentos e
bebidas, realizando também servicos de vinhos. Estudo de inglés basico para conversacao
rapida.

2.5.6 CURSO: OPERADOR(A) DE CAIXA

Recebem valores de vendas de produtos e servigos; controlam numerarios e valores; atendem
0 publico em agéncia postal na recepcdo e entregam objetos postais; recebem contas e
tributos e processam remessa e pagamento de numerarios por meio postal; vendem bilhetes e
ingressos em locais de diverséo; processam a arrecadacdo de prestacdo de servico nas
estradas de rodagem; vendem bilhetes no transporte urbano e interurbano; fazem reserva e
emissdo de passagens aéreas e terrestres; prestam informacdes ao publico, tais como
itinerarios, horarios, precos, locais, duracdo de espetaculos, viagens, promocdes e eventos
etc.. Preenchem formularios e relatérios administrativos.

2.5.7 CURSO: OPERADOR(A) DE CALCADOS

Preparam maquinas e pec¢as para costurar calcados; costuram pecas para fabricacdo de
calcados; prepararam méaquinas e pecas para montagem de calgados e montam calcados.
Mantém maquinas e equipamentos em condi¢des de uso.

2.5.8 CURSO: OPERADOR (A) DE SUPERMERCADO

Estudo sobre venda de mercadorias em estabelecimentos do comércio varejista ou atacadista,
auxiliando os clientes na escolha. Organizacdo dos registros de entrada e saida de
mercadorias. Orientacdo sobre venda de mercadorias e oferta para degustacéo ou distribuicdo
de amostras das mesmas. Andlise de qualidades e vantagens de aquisi¢do. Aplicacdo de
técnicas de exposicdo de mercadorias de forma atrativa, em pontos estratégicos de vendas,
com etiquetas de prec¢o. Orientacdo sobre prestacdo de servicos aos clientes, tais como: troca
de mercadorias, abastecimento de veiculos e outros servicos correlatos. Elaboragdo de
inventario de mercadorias para reposicdo e de relatérios de vendas, de promocgdes, de
demonstracdes e de pesquisa de pre¢os

259 CURSO: PROMOTOR(A) DE VENDAS

Vendem mercadorias em estabelecimentos do comércio varejista ou atacadista, auxiliando os
clientes na escolha. Registram entrada e saida de mercadorias. Promovem a venda de
mercadorias, demonstrando seu funcionamento, oferecendo-as para degustacdo ou
distribuindo amostras das mesmas. Informam sobre suas qualidades e vantagens de aquisi¢ao.
Expdem mercadorias de forma atrativa, em pontos estratégicos de vendas, com etiquetas de
preco. Prestam servicos aos clientes, tais como: troca de mercadorias; Fazem inventario de
mercadorias para reposicao. Elaboram relatérios de vendas, de promog¢des, de demonstracdes
e de pesquisa de precos.

2.5.10 CURSO: RECEPCIONISTA (com noc8es de inglés/espanhol e informatica)

Recepcionam e prestam servicos de apoio a clientes, pacientes, hospedes, visitantes e
passageiros; prestam atendimento telefénico e fornecem informagdes em escritorios,
consultérios, hotéis, hospitais, bancos, aeroportos e outros estabelecimentos; marcam



entrevistas ou consultas e recebem clientes ou visitantes; averiguam suas necessidades e
dirigem ao lugar ou a pessoa procurados; agendam servicos, reservam (hotéis e passagens) e
indicam acomodacdes em hotéis e estabelecimentos similares; observam normas internas de
seguranca, conferindo documentos e idoneidade dos clientes e notificando segurangas sobre
presencas estranhas; fecham contas e estadas de clientes. Organizam informagfes e planejam
o trabalho do cotidiano. Estudo de inglés/espanhol basico para conversacao rapida.

2.5.11 CURSO: RECEPCIONISTA DE CONSULTORIO MEDICO OU DENTARIO

Andlise sobre fundamentos das relacbes humanas e a necessidade de comunicacéo.
Orientacdo sobre como administrar conflitos. Estudo de técnicas de atendimento em
consultério. Descricao de perfil adequado para o atendente. Demonstracao de uso de materiais
e instrumentos de trabalho. Demonstracdo de técnicas de higiene, de organizacéo,
armazenamento de produtos. Analise sobre a importancia do arquivamento, do protocolo.

2.5.12 CURSO: TECNICAS DE VENDAS (com nocdes de inglés)

Vendem mercadorias em estabelecimentos do comércio varejista ou atacadista, auxiliando os
clientes na escolha. Registram entrada e saida de mercadorias. Promovem a venda de
mercadorias, demonstrando seu funcionamento, oferecendo-as para degustacdo ou
distribuindo amostras das mesmas. Informam sobre suas qualidades e vantagens de aquisi¢ao.
Expdem mercadorias de forma atrativa, em pontos estratégicos de vendas, com etiquetas de
preco. Prestam servicos aos clientes, tais como: troca de mercadorias; abastecimento de
veiculos; aplicacdo de injecdo e outros servi¢os correlatos. Fazem inventario de mercadorias
para reposicdo. Elaboram relatérios de vendas, de promoc¢bes, de demonstracbes e de
pesquisa de precos. Estudo de inglés basico para conversacao rapida.

2.5.13 CURSO: OPERADOR (A) DE TELEMARKETING (com noc8es de inglés/espanhol)

Orientacdo de como atender usuérios e oferecer servicos e produtos. Demonstracdo de
servicos técnicos especializados. Apresentacdo e analise de pesquisas, servigos de cobranca e
cadastramento de clientes, sempre via teleatendimento, seguindo roteiros e scripts planejados
e controlados para captar, reter ou recuperar clientes. Estudo de inglés/espanhol basico para
conversacéao rapida.

2.6 CADEIA PRODUTIVA: CONSTRUGAO CIVIL

2.6.1 CURSO: ARMADOR(A) DE ESTRUTURA DE CONCRETO ARMADO

Preparam a confeccdo de armacdes e estruturas de concreto e de corpos de prova. Cortam e
dobram ferragens de lajes. Montam e aplicam armac8es de fundacdes, pilares e vigas. Moldam
corpos de prova.

2.6.2 CURSO: ARMADOR(A) DE FERRAGENS

Preparo da confeccdo de armacgdes e estruturas de concreto e de corpos de prova. Estudo de
corte e dobras de ferragens de lajes. Montagem e aplicacdo de armacdes de fundacdes, pilares
e vigas. Estudo de moldes de corpos de prova.

2.6.3 CURSO: AUXILIAR DE MANUTENCAO PREDIAL

Demonstracdo de servicos de manutencdo elétrica, mecanica, hidraulica, carpintaria e
alvenaria, substituindo, trocando, limpando, reparando e instalando pecas, componentes e
equipamentos. Conhecimento de normas de seguranca, higiene, qualidade e prote¢cdo ao meio
ambiente.

2.6.4 CURSO: AUXILIAR DE PINTOR (A)



Pintam as superficies externas e internas de edificios e outras obras civis, raspando-as,
amassando-as e cobrindo-as com uma ou varias camadas de tinta; revestem tetos, paredes e
outras partes de edificacbes com papel e materiais plasticos e para tanto, entre outras
atividades, preparam as superficies a revestir, combinam materiais, etc.

2.6.5 CURSO: AZULEJISTA

Planejam o trabalho e preparam o local de trabalho. Estabelecem os pontos de referéncia dos
revestimentos e executam revestimentos em paredes, pavimentos, muros e outras partes de
edificac6es com ladrilhos, pastilhas, marmores, granitos, ardésia ou material similar, tacos e
tdbuas de madeira. Fazem polimento e lustram revestimentos.

2.6.6 CURSO: CARPINTARIA DE OBRAS

Planejamento de trabalhos de carpintaria, preparo de canteiro de obras. Confeccdo de formas
de madeira e forro de laje (painéis), construcdo de protecdo de madeira e estruturas de
madeira para telhado. Escoramento de lajes de pontes, viadutos e grandes vdos. Montagem e
instalacdo de portas e esquadrias. Desenvolvimento de servigos tais como selecdo de
materiais reutilizaveis, armazenamento de pegas e equipamentos.

2.6.7 CURSO: DESENHISTA TECNICO (A) (CADISTA)

Elaboragéo de desenhos de arquitetura e engenharia civil utilizando softwares especificos para
desenho técnico. Aproveitamento do programa Autocad para desenvolver projetos de
edificagBes em duas dimensdes (2D).

2.6.8 CURSO: ELETRICISTA DE INSTALAGCOES PREDIAIS

Planejamento de servigos elétricos. Estudo de instalagdo de distribuigdo de alta e baixa tenséo.
Montagem e reparos em instalacdes elétricas e equipamentos auxiliares em residéncias,
estabelecimentos industriais, comerciais e de servi¢os. Instalacdo e reparos de equipamentos
de iluminacéo de cenarios ou palcos.

2.6.9 CURSO: ELETRICISTA DE INSTALACOES INDUSTRIAS

Estudo de conceitos bésicos de eletricidade e geragdo de energia elétrica. Introducdo a
seguranca com eletricidade. Estudo das normas técnicas brasileiras sobre seguranca em
instalagcbes e servicos com eletricidade. Demonstragdo de uso e andlise da importancia dos
equipamentos de protecdo coletiva e individual.

2.6.10 CURSO: ELETRICISTA DE REDE DE DISTRIBUICAO

Conhecimento de formacgdo basica de eletricidade na modalidade de aprendizagem industrial.
Estudo dos riscos profissionais decorrentes do trabalho com eletricidade. Orientagdo de como
combater incéndios e prestar primeiros socorros em casos de acidente, conforme prescrices
da NR 10. Identificacdo dos componentes de uma rede primaria de distribuicdo. Realizagdo de
montagens e manutengdo em redes primarias. Estudo sobre montagem de redes secundarias
até 15 KV.

2.6.11 CURSO: ENCANADOR (A) INDUSTRIAL

Estudo sobre operacionalizacdo de projetos de instalagbes de tubulacdes, definicdo de
tracados e dimensionamento de tubulagbes. Especificacdo, quantificacdo e inspecdo de
materiais. Organizacao e preparo de locais para instalacdes, realizacdo de pré-montagem e
instalacdo de tubulacdes. Realizac&do de testes operacionais de presséo de fluidos e testes de
estanqueidade. Demonstracdo de como proteger instalacbes e como fazer manutencbes em
equipamentos e acessorios.

2.6.12 CURSO: ENCANADOR (A) DE INSTALACOES PREDIAIS



Conhecimento das etapas da captacdo ao tratamento da agua. ldentificacdo dos sistemas de
distribuicao e abastecimento de agua. Aplicacdo das grandezas hidraulicas para compreensao
dos procedimentos adotados nas instalagGes. ldentificagdo do encaminhamento das aguas
residuais até seu tratamento. Definicdo dos diametros minimos das tubulagdes e conexdes das
instalacdes. Estudo sobre o funcionamento do sistema de drenagem pluvial. Identificacdo das
ferramentas, instrumentos, materiais, equipamentos, ferragem e sua utilizacéo, de acordo com
as EB’s e NB’s. Elaboragao de orgamento discriminando os materiais utilizados.

2.6.13 CURSO: GESSEIRO (A)

Estudo e preparo de ferramentas, equipamentos, materiais e pecas de acordo com o projeto de
decoracdo. Fabricagdo e recomposicdo de placas, pecas e superficies de gesso.
Demonstracdo de revestimento de tetos e paredes, rebaixamento de tetos com placas de
painéis de gesso. Decoragdo com pecas de gesso e montagem de paredes divisGrias com
blocos e painéis de gesso.

2.6.14 CURSO: MONTADOR (A) DE ANDAIME

Conhecimento dos diversos tipos de andaimes e seus elementos estruturais. Estudo sobre os
procedimentos basicos para planejar e inspecionar a montagem de andaimes. Conhecimento
do processo de execucdo de montagem de andaimes através de procedimentos técnicos.
Preparacao de canteiro de obras e montagem de formas metélicas. Constru¢éo de andaimes.
Estudo sobre escoramento de lajes de pontes, viadutos e grandes vaos. Desenvolvimento de
servigos tais como desmonte de andaimes, limpeza e lubrificagdo de formas metdlicas, selegao
de materiais reutilizaveis, armazenamento de pegas e equipamentos.

2.6.15 CURSO: PEDREIRO (A) E PINTOR (A)

Conhecimento do programa de uma construgéo e suas etapas. ldentificacdo dos detalhes e
procedimentos mais utilizados na elaboracdo de um projeto de constru¢cdo. Reconhecimento
das caracteristicas, do preparo e da aplicacéo dos diversos materiais utilizados na constru¢ao
civil. Identificacdo de materiais e elementos de infraestrutura para locacdo de canteiro de
obras. Classificacé@o dos tipos de fundagfes (rasas e profundas). Identificacdo de elementos da
infraestrutura de concreto armado, aco e madeira. Reconhecimento dos tipos de alvenaria e
identificacdo dos elementos construtivos na confecgdo de argamassas e revestimentos.
Conhecimento dos processos de demolicdo e seguranca no uso de equipamentos. Estudo de
meétodos de seguran¢ga no manuseio de maquinas e equipamentos. Estudo dos métodos de
seguranca no manuseio de maquinas e equipamentos na constru¢do civil. Estudo das
quantidades e tipos de produtos e materiais utilizados em paredes e outras superficies.
Preparacdo de superficie para pintura e correcdo de imperfeicdes. Ferramentas e
equipamentos utilizados em pintura. Técnicas de pintura e de remog¢é&o de pintura.

2.6.16 CURSO: PEDREIRO (A) POLIVALENTE

Executa trabalhos de construcdo, reforma e manutencdo de obras civis, no que se refere a
alvenaria de tijolos, pedras de cantaria, blocos e concreto, contrapisos, revestimentos de pisos
e paredes em geral, monta painéis de alvenaria pré-fabricados ou convencionais, de acordo
com as normas e procedimentos técnicos de qualidade, seguranca, higiene e salde.
Identificacdo das ferramentas, instrumentos, materiais, equipamentos, ferragem e sua
utilizac&o, de acordo com as EB’s e NB’s.

2.6.17 CURSO: PINTOR (A) DE OBRAS E AMBIENTES

Pintam as superficies externas e internas de edificios, residéncias e outras obras civis,
raspando-a, amassando-as e cobrindo-as com uma ou varias camadas de tinta; revestem
tetos, paredes e outras partes de edificacdes com papel e materiais plasticos e para tanto,

entre outras atividades, preparam as superficies a revestir, combinam materiais, etc.

2.6.18 CURSO: MONTAGEM DE DRY WALL (GESSO ACARTONADO)



Estudo dos procedimentos e vantagens de utilizacdo do gesso acartonado. Demonstracéo dos
sistemas construtivos, maquinas, ferramentas e materiais. Orientagdo para manuseio correto e
seguro. Estudo de técnicas de instalacdo. Identificagdo e manuseio de chapas de gesso e
massas. Demonstracdo de preparo, aplicacdo e tratamento de massas.

2.7 CADEIA PRODUTIVA: COOPERATIVISMO

2.7.1 CURSO: COOPERATIVISMO

Diferenciacdo entre as cooperativas e outros padrbes de organiza¢gbes. Estudo do modelo de
gestdo. Histéria do cooperativismo no Brasil. Aspectos legais do cooperativismo, sua
autonomia, seus limites e o que representam para a economia.

Estudo de geréncia dos servigos administrativos, das operacgdes financeiras e dos riscos em
empresas industriais, comerciais, agricolas, publicas, de educacédo e de servicos, incluindo-se
as do setor bancario. Conhecimento de como gerenciar recursos humanos, administrar
recursos materiais e servicos terceirizados de sua area de competéncia. Demonstracdo de
como planejar, dirigir e controlar os recursos e as atividades de uma organizacdo, com o
objetivo de minimizar o impacto financeiro da materializacéo dos riscos.

2.8 CADEIA PRODUTIVA: ESPORTE E LAZER
2.8.1 CURSO: CAPOTARIA NAUTICA

Estudo de técnicas voltadas para o desenvolvimento de habilidades para costura e reparos de
velas, capotas, bancos e demais revestimentos de embarcagfes que utilizem costura.

2.8.2 CURSO: CARPINTARIA NAUTICA

Construcéo de estruturas em madeira e em fibra de vidro para embarcacgées. Aplicacdo de
técnicas de modelagem de formas, preparacdo de quilhas e montagem de cavernas.
Construgdo de costados ou tabuados, convés, borda-falsa, casaria, pordo da embarcacéo,
estrutura de langamento e de docagem. Preparacdo de bases para equipamentos e ferragens.
Orientacdo sobre como reparar embarcacdes. Estudo de normas de seguranca, higiene,
qualidade e preservacdo ambiental.

2.8.3 CURSO: ELETRICISTA DE INSTALACOES (EMBARCACOES)

Estudo de instalacdo de sistemas e componentes eletroeletronicos em embarcacgbes, conexado
de cabos aos equipamentos e acessorios. Realizagdo de testes de funcionamento dos
equipamentos e sistemas para operacdo. Realizacdo de manutengbes preventiva e corretiva,
com inspecdo visual de maquinas e equipamentos, diagnéstico dos defeitos, desmontagem,
reparacao, substituicdo e montagem de componentes. Aplicacao de ajustes de componentes e
pecas e simulagédo de funcionamento de componentes e equipamentos, observando sempre as
normas de seguran¢a, meio ambiente e saude.

2.8.4 FACILITADOR (A) DE ATIVIDADES ESPORTIVAS E DE LAZER (modalidades de
basquete, volei, futsal, handebol e futebol)

Desenvolvimento da coordenacdo motora, intelectual e social de cada aluno. Estudo das
diferentes correntes pedagdgicas da educacao fisica. As atividades esportivas e a sua relagdo
com o desenvolvimento socioecondmico, politico e educacional do nosso contexto e possiveis
alternativas para a mesma. Conhecimento do histérico e origem do basquetebol, voleibol,
futsal, handebol e futebol. Estudo de passes, manejos, sistemas taticos, defensivos e ofensivos
referentes ao basquetebol, voleibol, futsal, handebol e futebol. Conhecimento e aplicacdo de
regras oficiais em jogos.

2.8.5 CURSO: MECANICA NAUTICA
Estudo de técnicas voltadas para o conhecimento béasico do funcionamento, operacéo,

manutencd@o e reparo de motores nauticos a diesel, de popa, a gasolina, de dois e quatro
tempos.



2.8.6 CURSO: MARCENARIA NAUTICA

Estudo de técnicas de construgdo e reparos de embarcagdes. Conhecimento da legislacdo, da
navegacao e dos trabalhos, com um programa tedrico/pratico. Histéria da navegacéo, da sua
normatizacéo, das classes das embarcac6es, das suas construcdes e conservacoes.

2.8.7 CURSO: PINTURA NAUTICA

Estudo das propriedades e componentes de tintas utilizadas em revestimento de embarcacdes.
Conhecimento dos mecanismos de formacdo de pelicula e de aplicacdo de tintas em
embarcactes. Analise de defeitos na pintura. Conhecimento de documentos e normas.
Identificacdo e compreenséo do uso de materiais e equipamentos.

2.9 CADEIA PRODUTIVA: GEMAS E JOIAS
2.9.1 CURSO: CRAVAGCAO

Executa técnicas manuais de cravacado de pedras naturais e sintéticas em funcédo de dureza,
forma e tamanho, utilizando formas especificas, em pecas industrializadas e/ou pec¢as Unicas.
Trabalham seguindo normas de seguranca, higiene, qualidade e preservacdo ambiental.

2.9.2 CURSO: JOALHERIA ATELIER LIVRE

Aperfeicoar conhecimentos para trabalhar na confec¢éo de joias. Aprendizagem para executar
projetos de pecas em todas as suas etapas, preparar os metais e dominar as técnicas de
confeccdo e de acabamento.

2.9.3 CURSO: JOALHERIA INTERMEDIARIA

O curso tem como objetivo fazer com que o aluno aplique técnicas mais elaboradas e num grau
mais elevado de dificuldade, sempre estimulando o desenvolvimento do design pelo préprio
aluno e a solugéo dos problemas surgidos no decorrer do projeto.

2.9.4 CURSO: JOALHEIRO (A)

Realiza a confeccao de joias a partir de desenhos e especificagcbes técnicas, de acordo com as
normas e procedimentos de qualidade, seguranca, higiene e saude.

2.9.5 CURSO: LAPIDADOR (A)

Realiza a lapidacdo de gemas e confeccdo de joias a partir de desenhos e especificacbes
técnicas, de acordo com as normas e procedimentos técnicos de qualidade, seguranga, higiene
e saude.

2.9.6 CURSO: MODELAGEM E FUNDICAO DE CERA PERDIDA
Oferece a possibilidade de criar pegcas que seriam invidveis ao ourives. Duas questdes
bastante significativas se associam também a esse curso, referem-se & producdo em larga

escala num curto periodo de tempo aliado a um baixo custo. Tais objetivos sdo conseguidos
através da Fundicéo por Cera Perdida, processo diretamente ligado a Modelagem em Cera.

2.10 CADEIA PRODUTIVA - INDUSTRIA CRIATIVA
2.10.1 CURSO: DESENVOLVEDOR DE JOGOS ELETRONICOS
Desenvolvimento e realizagcdo de manutencdo de jogos eletrénicos, codificando programas e

modelando banco de dados, segundo procedimentos técnicos de qualidade, normas e politicas
de seguranca da informacdo e de respeito a propriedade intelectual. Orientacdo sobre



consultas, segundo as especificacdes do projeto e documentacdo de todas as etapas do
processo. Conhecimento e desenvolvimento direcionado para construgcdo de roteiro orientado,
game design e gerenciamento de projetos em metodologia scrum. Estudo de nocdes basicas
de design. Orientacdo e treinamento de registro de conteddo digital em Copyleft, software de
ilustracdo e animacéo (photoshop, ilustrator, after effects).

2.10.2 CURSO: WEB DESIGN

Introducdo a cultura contemporénea e tecnologias da informacdo. Desenvolvimento de sites
com conteddo dinamico e a producdo de contetdos digitais (imagem, som e video). Introducéo
ao Adobe Creative Suite CS4, Web Standart e modelagem 3D. Orientacéo e treinamento de
registro de conteddo digital em Copyleft. Producdo de site utilizando as ferramentas
trabalhadas durante o curso.

2.11 CADEIA PRODUTIVA: METAL MECANICA
2.11.1 CURSO: CALDEIREIRO (A)

Confeccao, reparos e instalacdo de pecas e elementos diversos em chapas de metal como
aco, ferro galvanizado, cobre, estanho, latdo, aluminio e zinco. Fabricacdo ou reparos em
caldeiras, tanques, reservatorios e outros recipientes de chapas de aco.

2.11.2 CURSO: ELETRICISTA DE MANUTENGCAO ELETROELETRONICA

Elaboracdo de planejamentos de servicos de manutencdo e instalacdo eletroeletrénica.
Demonstracdo de como realizar manutengBes preventiva, preditiva e corretiva. Orientacdo
sobre como instalar sistemas e componentes eletroeletrénicos e realizar medicdes e testes.
Elaborac¢é@o de documentagéo técnica em conformidade com normas e procedimentos técnicos
e de qualidade, seguranca, higiene, saude e preservacdo ambiental.

2.11.3 CURSO: MECANICO (A) DE MANUTENCAO E INSTALACAO DE APARELHOS DE
CLIMATIZACAO E REFRIGERACAO

Prestam assisténcia técnica, instalam, realizam manutencdo e modernizacdo em aparelhos de
climatizacéo e refrigeracdo, de acordo com normas de seguranca e qualidade. Orcam servicos
e elaboram documentagéo técnica.

2.11.4 CURSO: ISOLAMENTO TERMICO

Estudo de metrologia. Demonstracdo de uso das ferramentas. Caracterizacdo dos tipos de
tubulacdes. Estudo das técnicas de isolamento térmico. Orientacdo sobre materiais isolantes.
Analise da importancia de avaliar os resultados e os processos de aplicagdo de isoladores.
Reflexdo sobre qualidade dos servicos e a necessidade de prevenir a poluigdo.

2.11.5 CURSO: JATISTA INDUSTRIAL

Introducdo a conhecimentos técnicos para limpeza e preparacdo da superficie. Definicdo e
andlise de contaminantes na superficie e abrasivos. Apresentacdo e orientacdo sobre 0 uso
dos equipamentos de seguranca (EPIs) necessarios para a pratica da profissdo. Estudo de
normas de seguranca, higiene, qualidade e protecdo ao meio ambiente.

2.11.6 CURSO: MACARIQUEIRO (A)

Apresentacdo de equipamentos de perfuracdo e de corte de rochas, equipamentos de
escavagdo e carregamento de minérios e equipamentos de transporte de cargas. Orientagao
sobre o uso dos equipamentos. Andlise das condicSes operacionais dos equipamentos e
explicitacdo de como preparar o local de trabalho. Estudo de normas de seguranca, higiene,
qualidade e protecdo ao meio ambiente.



2.11.7 CURSO: MECANICO (A) DE MANUTENCAO DE MAQUINAS EM GERAL

Demonstracdo de técnicas e procedimentos utilizados para manutencdo em componentes,
equipamentos e maquinas industriais. Desenvolvimento de planejamentos de atividades de
manutencéo. Explicitagdo das condi¢Bes de funcionamento e desempenho de componentes de
maquinas e equipamentos. Orientagdo sobre lubrificacdo de maquinas, componentes e
ferramentas. Documentacdo de informacdes técnicas. Descricdo de acbes de qualidade,
observando a preservacao ambiental e normas de seguranca.

2.11.8 CURSO: OPERADOR(A) DE PONTE ROLANTE

Apresentacao de maquinas e equipamentos de elevacdo e demonstracdo de como opera-los e
ajustar comandos e acionar movimentos das maquinas. Analise das condicbes de
funcionamento das maquinas e equipamentos, interpretando painel de instrumentos de
medic¢éo, verificando fonte de alimentacgéo, testando comandos de acionamento. Demonstracdo
de como preparar a area para operagdo dos equipamentos, transporte de pessoas e materiais
em maquinas e equipamentos de elevacdo. Estudo de normas de seguranga, higiene,
qualidade e protecdo ao meio ambiente.

2.11.9 CURSO: OPERADOR (A) DE PRODUGAO

Demonstracdo de como preparar materiais para alimentagcdo de linhas de producéo.
Organizacgdo da area de servigo. Estudo do abastecimento de linhas de producéo, alimentacao
de maquinas e separacdo de materiais para reaproveitamento.

2.11.10 CURSO: PINTURA INDUSTRIAL

Estudo das propriedades e componentes de tintas. Conhecimento dos mecanismos de
formag&o de pelicula e de aplicagéo de tintas. Andlise de defeitos na pintura. Conhecimento de
documentos e normas. ldentificacdo de materiais e equipamentos.

2.11.11 CURSO: RIGGER

Apresentacao de maquinas e equipamentos de elevacdo e demonstracdo de como opera-los,
ajustar comandos e acionar movimentos das méaquinas. Demonstracdo de como preparar a
area para operacdo dos equipamentos, transporte de pessoas e materiais em maquinas e
equipamentos de elevacdo. Estudo de normas nacionais e internacionais de seguranga,
higiene, qualidade e protecdo ao meio ambiente.

2.11.12 CURSO: SOLDADOR (A) DE ESTRUTURAS NAVAIS

Estudo de operacdes de soldagem na construcdo e reparo de embarcacbes e estruturas
navais, de acordo com as normas e procedimentos técnicos de qualidade, seguranca, higiene e
salde.

2.11.13 CURSO: SOLDADOR (A)

Demonstracdo de como unir e cortar pecas de ligas metalicas usando processos de soldagem
e corte, tais como eletrodo revestido, TIG, MIG, MAG, oxigas, arco submerso, brasagem,
plasma. Preparacdo de equipamentos, acessorios, consumiveis de soldagem e corte e pegas a
serem soldadas. Aplicacéo de estritas normas de seguranga, organizacdo do local de trabalho
e meio ambiente.

2.12 CADEIA PRODUTIVA: MINERACAO
2.12.1 CURSO: AMOSTRADOR (A) DE MINERIOS
Preparar profissionais para colher, preparar e classificar amostras de minérios e rochas em

minas, torres e laboratérios de minas, de acordo com as normas e procedimentos técnicos de
qualidade, seguranca, higiene e saude.



2.12.2 CURSO: BLASTER

Capacitar os participantes, que atuam nas atividades de mineracdo e desmonte urbano, para o
transporte, armazenagem e manuseio de explosivos, dentro das melhores técnicas de trabalho,
com seguranca, obedecendo a legislacao vigente.

2.12.3 CURSO: MECANICO (A) DE EQUIPAMENTOS DE MINERAGAO

Preparar profissionais para executar atividades de manuten¢do mecénica em equipamentos de
mineracdo, tais como caminhGes fora da estrada, escavadeiras, motoniveladoras,
carregadeiras, perfuratrizes, tratores de pneu e esteira. Inspeciona e testa o funcionamento de
maquinas e equipamentos de acordo com as normas de salde, qualidade, seguranca e meio
ambiente.

2.13 CADEIA PRODUTIVA: SEGURANCA
2.13.1 CURSO: BOMBEIRO CIVIL

Previne situa¢des de risco e combate incéndios, de modo a preservar a vida, o patriménio e o
meio ambiente. Identifica e acondiciona produtos que podem causar riscos a coletividade.
Realiza procedimentos em situacfes emergenciais em que se necessite de primeiros socorros.

2.14 CADEIA PRODUTIVA: SERVICOS
2.14.1 CURSO: AGENTE DE HIGIENIZACAO DE AMBIENTES

Demonstracdo de como conservar vidros e fachadas, limpar recintos e acessorios, seguindo
normas de seguranca, higiene, qualidade e protecdo ao meio ambiente.

2.14.2 CURSO: AGENTE DE HIGIENIZACAO HOSPITALAR

Apresentacdo das &reas hospitalares. Definicdo de residuo hospitalar e maneiras de
condicionamento e descarte. Estudo de agentes quimicos (desinfetantes e detergentes).
Orientacdo sobre a importancia e 0 uso de equipamentos de prote¢cdo individual e coletiva.
Demonstracdo do processo de limpeza e higiene. Estudo de normas técnicas de qualidade,
meio ambiente e saude.

2.14.3 CURSO: MONTADOR (A) DE MOVEIS E ARTEFATOS DE MADEIRA

Organizagdo do local de trabalho. Estudo de montagem em série ou de unidade. Orientacdo
sobre como instalar méveis e artefatos de madeira, caixas, caixotes, paletes, engradados etc.
Demonstracdo de como programar as etapas de montagem, selecionar maquinas, ferramentas
e instrumentos, interpretar instrugdes e executar o trabalho em conformidade com as normas e
procedimentos técnicos, de qualidade, de seguranca, meio ambiente e salde.

2.14.4 CURSO: MARCENEIRO (A)

Estudo sobre confecgéo e restauracdo de produtos de madeira e derivados. Preparacdo do
local de trabalho, ordenando fluxos do processo de producdo. Planejamento do trabalho,
interpretando projetos, desenhos e especificacdes. Esboco do produto conforme solicitacao.

2.14.5 CURSO: PINTURA AUTOMOTIVA
Desenvolvimento de competéncias para realizar a preparacdo da superficie, acerto de cores,

pintura e polimento da superficie, utilizando ferramentas e seguindo normas e procedimentos
técnicos, ambientais e de seguranca.



2.14.6 CURSO: VIDRACEIRO (A)

Desenvolvimento de competéncias para a instalagdo de vidros auto-portantes em esquadrias e
em elementos de vedacgdes, em edificagdes, de acordo com procedimentos e normas técnicas.

2.15 CADEIA PRODUTIVA: TECNOLOGIA DA INFORMAGAO
2.15.1 CURSO: INFORMATICA AVANGADA

Conceitos de Tecnologias: identificar as tendéncias sobre o conceito de tecnologia, evolucao,
caracteristicas e implicagbes no cotidiano. Especializar-se nos pacotes e softwares para
escritorio: Word, Excel, Access, PowerPoint, Sistemas de Armazenamento em Nuvem e Base
de Dados. Internet: Conceitos, tipos de conexdes e navegadores (Internet Explorer 8, Firefox,
Google Chrome, dentre outros), configuragées e opcdes do Navegador (favoritos, histérico,
pagina inicial, dentre outros). Seguranga na Internet: Virus (Conceito), Antivirus (Conceito,
Download, Instalagdo e forma de utilizagdo do Antivirus), Firewall do Windows e Windows
Update. Rede de computadores: Conceito de Redes e Tipos de Redes.

2.15.2 CURSO: INFORMATICA BASICA

Introducado a Informatica (aprender sobre a importancia do computador, nocdes de utilizacao,
identificar os componentes do computador, suas func¢des, principais cuidados e conhecimento
de hardware e software), sistemas operacionais (conhecendo sistemas pagos e de codigos
abertos), operagdo basica de editor de texto, planilhas eletrbnicas, software de apresentacéo,
uso da internet (Conceitos, tipos de conexfes e navegadores (Internet Explorer 8, Firefox,
Google Chrome, dentre outros) e Correio eletrénico.

2.15.3 CURSO: INSTALADOR (A) E REPARADOR (A) DE REDES DE COMPUTADORES

Demonstracdo de como instalar e realizar manutencdo em infraestrutura fisica de rede,
sistemas operacionais cliente e equipamentos ativos de rede. Estudo de normas e
procedimentos de qualidade, seguranga, saude e preservacdo ambiental. Estudo sobre tipos,
configuracdo, arquitetura e padrdes de redes. Demonstracéo de procedimentos de geréncia de
redes. Apresentacdo de servigos de internet.

2.15.4 CURSO: MANUTENCAO DE REDES

Estudo de hardware e sistemas operacionais. Desenvolvimento de transmissdo de dados.
Definicdo de equipamentos e ferramentas utilizados na manutencdo de redes. Estudo sobre
tipos, configuracdo, arquitetura e padrdes de redes. Demonstracdo de procedimentos de
geréncia de redes. Apresentacao de servicos de internet.

2.15.5 CURSO: MANUTENCAO DE MICROCOMPUTADORES

Conhecimento dos fundamentos da informética. Introducdo aos principios de eletricidade e
eletrbnica digital. Estudo de sistemas operacionais, software, hardware e redes. Escolha de
marcas e pecas. DefinicBo de equipamentos e ferramentas utilizados na manutencdo de
microcomputadores. Orientacdo sobre seguranca da informagdo, manutencdo corretiva e
preventiva. Reflexdo sobre o mercado de trabalho.

2.15.6 CURSO: MONTADOR (A) E REPARADOR (A) DE MICROCOMPUTADORES

Demonstracdo de técnicas e procedimentos de manutengdo em computadores. Orientacdo
sobre como montar, instalar e configurar dispositivos de hardware. Orientacdo sobre como
instalar e configurar sistemas operacionais e software aplicativos. Demonstracdo de como
montar, instalar e reparar microcomputadores, identificando e instalando sistemas
operacionais, de acordo com as normas e procedimentos técnicos de qualidade, seguranca,
higiene e saude. Estudo de sistemas operacionais, software, hardware e redes. Reflexdo sobre
0 mercado de trabalho.



2.16 CADEIA PRODUTIVA: TEXTIL
2.16.1 CURSO: AUXILIAR DE CORTE (PREPARACAO DA CONFECCAO DE ROUPAS)

Introducado a programacéo de riscos marcadores por processo manual ou digital. Aplicacédo de
técnicas para enfestar e cortar tecidos e ndo-tecidos. Orientacdo de como preparar lotes e
pacotes para o setor de costura de roupas. Demonstracdo de como distribuir pecas cortadas
para as costureiras, retirar, revisar, contar e dobrar pecas acabadas. Estudo de normas
técnicas de qualidade, meio ambiente e saude.

2.16.2 CONFECCIONISTA (MODISTA)

Desenvolvimento de técnicas e procedimentos especificos de corte, costura, montagem de
pegas e acabamento, a partir de moldes pré-definidos. Andlise e interpretagdo de desenhos de
moda. Pesquisa de tendéncias na perspectiva de alcancar uma melhor qualidade fabril do
produto a ser criado.

2.16.3 CURSO: CORTE E COSTURA

Elaboracgéo de projetos e modelagem de confec¢bes de roupas sob encomenda. Confeccéo de
pecas-piloto. Preparacéo de pecas e costura de roupas em tecidos, couros e peles. Preparacdo
de produtos para armazenagem e expedi¢do, incluindo atividades de passadoria, embalagem e
controle de estoques. Estudo de todas as etapas da confec¢éo de roupas sob medida, desde o
desenho do modelo até sua expedicao.

2.16.4 CURSO: COSTURA EM LINGERIE E MODA PRAIA

Capacita o profissional para modelar, cortar e montar pecas de moda praia, por meio de
técnicas de modelagem plana e de costura, com foco nas demandas e tendéncias do mercado
e necessidades do cliente.

2.16.5 CURSO: COSTURA INDUSTRIAL

Organizam o local de trabalho, preparam méquinas e amostras de costura, operam maquinas
de costura na montagem em série de pecas do vestuario em conformidade a normas e
procedimentos técnicos de qualidade, seguranca, meio ambiente e salde.

2.16.6 CURSO: DESENHISTA INSDUSTRIAL DE PRODUTOS DE MODA

Concebem e desenvolvem obras de arte e projetos de design, elaboram e executam projetos
de restauracdo e conservacdo preventiva de bens culturais moveis e integrados. Para tanto
realizam pesquisas, elaboram propostas e divulgam suas obras de arte, produtos e servicos.

2.16.7 CURSO: MODELAGEM EM TECIDO

Introducdo a programacédo de riscos marcadores por processo manual ou digital. Aplicacdo de
técnicas para enfestar e cortar tecidos e ndo-tecidos. Orientagdo de como preparar lotes e
pacotes para o setor de costura de roupas. Demonstracdo de como distribuir pecas cortadas
para as costureiras, retirar, revisar, contar e dobrar pecas acabadas. Estudo de normas
técnicas de qualidade, meio ambiente e saude.

2.16.8 CURSO: OPERADOR (A) DE VESTUARIO
Aplicacdo de técnicas e procedimentos de organizagdo do local de trabalho, preparo de
maquinas e amostras de costura. Demonstracdo de como operar maquinas de costura na

montagem em série de pecas do vestuario. Estudo de normas técnicas de qualidade, meio
ambiente e salde.

2.17 CADEIA PRODUTIVA: TRABALHO DOMESTICO



2.17.1 CURSO: CUIDADOR(A) DE IDOSOS

Capacitar profissionais para auxiliar idosos que apresentam limitagcbes para realizar as
atividades e tarefas da vida quotidiana, fazendo elo entre o idoso, a familia e servicos de saude
ou da comunidade, observando possiveis alteragcdes no estado geral e promovendo atividades
de entretenimento, visando melhor qualidade de vida.

2.17.2 CURSO: JARDINEIRO (A)

Introducao ao plantio de culturas diversas, introduzindo sementes e mudas em solo, forrando e
adubando-as com cobertura vegetal. Orientacdo sobre como cuidar de propriedades rurais.
Conhecimento de como preparar mudas e sementes através da construcdo de viveiros e
canteiros, cujas atividades baseiam-se no transplante e enxertia de espécies vegetais. Estudo
de tratos culturais, além de preparo do solo para plantio.

2.17.3 CURSO: PISCINEIRO (A)

Conhecimento de métodos de conservacdo de vidros e fachadas. Demonstracdo de
procedimentos de limpeza de recintos e acessorios e tratamento de piscinas. Conhecimento de
normas de seguranca, higiene, qualidade e protecdo ao meio ambiente.

2.17.4 CURSO: TECNICAS DE CONGELAMENTO

Conhecimento de técnicas de preparo de alimentos e cozimento de produtos alimenticios
utilizando processos diversos. Demonstracdo de como operar cAmara fria para armazenar e
conservar produtos, insumos e matérias-primas. Experimentagcdo de como prensar frutas e
graos, extrair 6leos e farelos vegetais, refinar 6leos e gorduras e preparar racdes. Aplicagédo de
técnicas de fabricacdo de manteiga e margarina. Conhecimento e detalhamento de normas e
procedimentos técnicos e de qualidade, seguranca, higiene, salde e preservagdo ambiental.

2.17.5 CURSO: TECNICAS DE LAVAGEM E MANUSEIO DE ROUPAS

Conhecimento de servicos de lavanderia, tingimento e passadoria para pessoas, empresas
comerciais e industriais, hospitais e diversos tipos de entidades, usando equipamentos e
maquinas. Orienta¢do de como recepcionar, classificar e testar roupas e artefatos para lavar a
seco ou com agua. Aplicacdo de técnicas que tiram manchas, tingem e ddo acabamento em
artigos do vestuario, sofas e tapecarias de tecido e couro. Orientagdo para passar roupas.
Organizacdo de formas de inspecdo dos servicos, embalagem e expedicdo de roupas e
artefatos.

2.17.6 CURSO: TRABALHADOR (A) DOMESTICO (A)

Demonstracdo de como preparar refeicbes e prestar assisténcia as pessoas, cuidar de pecas
do vestuario como roupas e sapatos. Compreensdo de atitudes que colaborem na
administragdo da casa, conforme orientacdes recebidas. Desenvolvimento de técnicas de
arrumacéo e faxina. Demonstracéo de cuidados com plantas do ambiente interno e de animais
domésticos

2.18 CADEIA PRODUTIVA: TRANSPORTE
2.18.1 CURSO: MECANICO (A) DE MANUTENCAO DE AUTOMOVEIS

Elaboragcédo de planos de manutencdo. Realizacdo de manutencbes de motores, sistemas e
partes de veiculos automotores. Substituicdo de pecas e reparos. Execugdo de testes de
desempenho de componentes e sistemas de veiculos. Estudo das normas e procedimentos
técnicos, de qualidade, de seguranca e de preservacdo do meio ambiente.

2.18.2 CURSO: MECANICO (A) DE MANUTENCAO DE AUTOMOVEIS, MOTOCICLETAS E
VEICULOS SIMILARES.



Elaboram planos de manutencéo; realizam manutencdes de motores, sistemas e partes de
veiculos automotores. Substituem pecas, reparam e testam desempenho de componentes e
sistemas de veiculos. Trabalham em conformidade com normas e procedimentos técnicos, de
qualidade, de seguranca e de preservacdo do meio ambiente.

2.18.3 CURSO: MECANICO (A) DE MANUTENGAO DE MOTOCICLETAS

Elaboram planos de manutencao; realizam manutencdes de motores, sistemas e partes de
veiculos automotores. Substituem pecas, reparam e testam desempenho de componentes e
sistemas de veiculos. Trabalham em conformidade com normas e procedimentos técnicos, de
qualidade, de seguranca e de preservacdo do meio ambiente.

2.18.4 CURSO: MECANICO (A) ELETRICISTA DE AUTOMOVEIS

Planejam servigos de instalagdo e manutencéo eletroeletrdnicos em veiculos, estabelecendo
cronogramas e estimando prazos. Instalam sistemas e componentes eletroeletrénicos em
aeronaves, embarcacBes e veiculos, elaborando leiautes e esquemas, interpretando e
corrigindo esquemas, conectando cabos aos equipamentos e acessoérios e testando o
funcionamento de maquinas, equipamentos e sistemas para operacao. Realizam manutencées
preventiva, preditiva e corretiva, inspecionando visualmente maquinas e equipamentos,
diagnosticando defeitos eletroeletrdnicos, desmontando, reparando, lubrificando, substituindo e
montando componentes, ajustando componentes e pecas e simulando o funcionamento de
componentes e equipamentos. Elaboram documentacdo técnica, cumprem normas de
seguranca, meio ambiente e saude e realizam com qualidade as instalagfes eletroeletrdnicas.

2.18.5 CURSO: MOPP — MOVIMENTACAO E OPERACAO DE PRODUTOS PERIGOSOS

Transportam, coletam e entregam cargas em geral; guincham, destombam e removem veiculos
avariados e prestam socorro mecanico. Movimentam cargas volumosas e pesadas, podem,
também, operar equipamentos, realizar inspec¢des e reparos em veiculos, vistoriar cargas, além
de verificar documentacgéo de veiculos e de cargas. Definem rotas e asseguram a regularidade
do transporte. As atividades sdo desenvolvidas em conformidade com normas e procedimentos
técnicos e de segurancga.

2.18.6 CURSO: OPERADOR (A) DE EMPILHADEIRA

Estudo dos conceitos de seguranca no trabalho, aprimorar conhecimentos sobre o
funcionamento e manutencdo da Empilhadeira, ensinar técnicas de correto manuseio da
maquina e possibilitar nogbes sobre a legislacdo e suas atribuicbes no local de trabalho,
garantindo, assim, a seguranga do Operador, da maquina e dos materiais por ela
transportados. De acordo com NR 11 e NR 12.

2.18.7 CURSO: OPERADOR (A) DE TRATOR

Realizag@o de operagbes com o trator de esteira e pneus com lamina, efetuando abertura de
pistas, limpeza, corte, nivelamento, aterro e reaterro, drenagem e recomposicdo da camada
vegetal, atendendo aos requisitos de Qualidade, Seguranca, Meio Ambiente e Saude em
obras.

2.18.8 CURSO: OPERADOR (A) DE TRATOR E EMPILHADEIRA

Realizagcdo de operagbes com o trator de esteira e pneus com lamina, efetuando abertura de
pistas, limpeza, corte, nivelamento, aterro e reaterro, drenagem e recomposicdo da camada
vegetal, atendendo aos requisitos de Qualidade, Seguranca, Meio Ambiente e Salude em
obras. Estudo dos conceitos de seguranca no trabalho, aprimorar conhecimentos sobre o
funcionamento e manutencdo da Empilhadeira, ensinar técnicas de correto manuseio da
maquina e possibilitar no¢cdes sobre a legislacdo e suas atribuicbes no local de trabalho,
garantindo, assim, a seguranca do Operador, da maquina e dos materiais por ela
transportados. De acordo com NR 11 e NR 12.



2.18.9 CURSO: OPERADOR (A) DE MAQUINAS DE CONSTRUGAO CIVIL: TRATOR DE
PNEUS E ROLO COMPACTADOR DE SOLOS

Preparar profissionais para realizar manutencdo béasica de maquinas pesadas, opera-las,
remover e drenar solos, executar construcdo de aterros (Trator Esteira) e Transferir Energia de
Compactacao para o Solo (Rolo Compactador).

2.18.10 CURSO: OPERADOR (A) DE MOTONIVELADORA

Preparar profissionais para realizar manutencdo basica de maquinas pesadas e opera-las,
drenar solos, executar construcdo de aterros, executar cortes em taludes e desenvolver
acabamentos em base e sub-base.

2.18.11 CURSO: OPERADOR (A) DE RETROESCAVADEIRA

Preparar profissionais para realizar manutencdo basica de maquinas pesadas e opera-las,
remover e drenar solos e executar construcdo de aterros, abertura de valas, canais e
carregamento.

2.19 CADEIA PRODUTIVA: TURISMO E HOSPEDAGEM

2.19.1 CURSO: AGENTE DE VIAGEM / OPERADOR (A) DE TURISMO (com nogdes de
inglés e espanhol)

Estudo de técnicas de vendas de produtos e servigos turisticos. Organizacdo de pacotes
turisticos. Orientacdo sobre como coordenar a realizacdo de eventos. Orientacdo sobre
manuseio de guias e mapas turisticos. Demonstracdo das funcdes do radiocomunicador.
Estudo de espanhol e inglés basicos para conversacéo rapida.

2.19.2 CURSO: CAMAREIRO (A)

Estudo sobre limpeza, arrumacéo, organizacdo, vistoria e abastecimento de apartamentos,
quartos e banheiros de hotéis, navios e estabelecimentos similares. Demonstracdo de
atendimento e auxilio aos hdspedes em suas necessidades pessoais e profissionais.

2.19.3 CURSO: COPEIRO (A)

Orientagdo sobre como atuar na copa de restaurantes e estabelecimentos similares,
organizando, polindo e limpando copos e loucas, podendo auxiliar na distribuicéo e arrumagéo
de utensilios tais como toalhas, lougas e talheres.

2.19.4 CURSO: GOVERNANTA EM MEIOS DE HOSPEDAGEM

Demonstracdo de como planejar e supervisionar a limpeza, arrumacdo e manutencdo das
areas sociais e unidades habitacionais do meio de hospedagem. Definicdo de procedimentos
de controle, registro e solicitagdo de aquisicdo de materiais, utensilios, enxoval e produtos.
Estudo das normas e procedimentos de salde e seguranca do trabalho. Orientacdo sobre
como dimensionar e organizar a equipe de trabalho no setor de governanca, considerando a
dindmica da ocupacéo do meio de hospedagem.

2.19.5 CURSO: GUIA DE TURISMO REGIONAL

Execucdo de roteiro turistico. Transmissdo de informagfes, atendimento a passageiros,
organizagdo de atividades do dia, realizacdo de tarefas burocraticas e desenvolvimento de
itinerarios e roteiros de visitas.

2.19.6 CURSO: RECEPCIONISTA DE HOTEL (com nocdes de inglés)
Demonstracdo de como recepcionar e prestar servicos de apoio a hdspedes. Atendimento

telefénico e fornecimento de informac8es hotéis e outros estabelecimentos similares. Técnicas
de recepcdo. Estudo de inglés basico para conversacgéo rapida.



2.19.7 CURSO: RECEPCIONISTA DE HOTEL (com nocdes de espanhol)

Demonstracdo de como recepcionar e prestar servicos de apoio a hdspedes. Atendimento
telefénico e fornecimento de informagBes hotéis e outros estabelecimentos similares. Técnicas
de recepcéao. Estudo de espanhol basico para conversacao rapida.



